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	成果简介：
	一、背景
高酒精度啤酒作为特种啤酒，在中东、南亚、非洲、以及欧美部分地区，深受消费者的欢迎。虽然在中国国内比较少见，但是从我司的业务策略出发，开发符合客户需求的特种啤酒，具有现实的意义。
因此，我司致力于开发一款高酒清啤酒。

二、核心技术
1、糖化工艺：1)原料使用60%麦芽+40%复合糖浆；
2)在38℃低温下进行麦芽投料，蛋白质45℃分解30分钟：使蛋白质更加充分的分解，为酵母的增殖提供氮源。
3)糖化时间60分钟，温度66℃：使糖化更加充分，提高发酵度。
2、1)发酵温度：12℃主酵，16℃双乙酰还原。
2) 酵母添加量：18*106个/ml。
3、放于40℃下，强化36天。

三、创新点
1、提高麦芽比例至60%，提升醇厚感；
2、将葡萄糖浆换成目前使用的复合糖浆，降低发酵度，进而降低酒精度；
3、增加酒花使用量，提高苦味。
4、放于40℃下，强化36天后的样品口感更加柔和，甜感更好，酒体感较好。

四、知识产权对产品的支撑作用
本产品获得2项知识产权支撑，“一种振动筛”，专利号：ZL2018221808407和“一种封底机”，专利号：ZL2019200488140。
1、本产品的生产过程正是采用了“振动筛”的专利技术，利用自攻螺丝的螺纹旋进木杆与木杆产生足够大的摩擦力防止筛网在高频旋转震动过程中从木质框架上脱离，提高本振动筛的可靠性；支撑装置减轻筛网受到筛选物的压力，提高本振动筛的使用寿命；工人使得两个本振动筛通过连接板和螺栓连接在一起，提高本振动筛的适用性。
2、本产品的生产过程采用了“一种封底机”专利技术，能够实时检测封底机工作异常时马上报警停机及时提示操作员进行快速处理，有效缩短故障处理时间，并且能够根据纸箱的大小对设备进行调节。
通过以上设备专利技术，实现了 本产品的大生产，提高了生产效率，降低成本。


