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	成果简介：
	一、背景
为宣传海珠品牌的旗舰产品鲜纯生，营业本部拟推出鲜纯生的衍生产品---鲜纯生原浆啤酒。以下为初步想法及设定。
海珠品牌的核心价值魅力【本地生产的，受当地喜爱的啤酒】近年正在弱化，没有形成 让消费者明确选择饮用的理由。15年通过以【本地生产的鲜味】为主题的开展，强化【海珠=最贴近身边的新鲜的啤酒】的定位。 
目前，随着啤酒行业的不断进步，人们不再满足于普通啤酒寡淡的味道和口感，开始追求啤酒的新鲜。因此新鲜的原浆啤酒成为啤酒中的新宠儿。然而，在生产过程中如何最大限度地保留活性物质和营养成分，保持啤酒最原始、最新鲜的口感是现有工艺中有待解决的问题。
因此，我司想要开发新产品——原浆啤酒。
二、核心技术
（1）原浆啤酒配方：由纯生清酒和温莎发酵液混匀后制成，体积比为3-6：1；其中，纯生清酒由纯生麦汁和啤酒酵母制得，按质量计，其各自的比重为65-85：1；温莎发酵液由全麦麦汁和温莎酵母制得，按质量计，其各自的比重为5000-6000：1。
（2）原浆啤酒的制备方法，进行纯生糖化得到纯生麦汁，加入啤酒酵母后通过纯生发酵得到纯生发酵液，过滤后得到纯生清酒；进行全麦糖化得到全麦麦汁，加入温莎酵母后通过全麦发酵得到全麦发酵液，过滤后得到温莎发酵液；将纯生清酒和温莎发酵液混匀后制成原浆啤酒。
三、创新点
保留了大量的活性酵母，能有效地提高人体的消化和吸收功能，同时也保持了啤酒最原始、最新鲜的口感，麦香浓郁，色泽金黄，泡沫丰富，如牛奶般洁白、细腻，持久挂杯。
四、主要技术指标
外观浊度：≤0.9EBC；
色度：2-14EBC；
酒精度：≥3.3%vol;
原麦汁浓度：≥9.7°P；
总酸：≤2.2ml/100ml；
五、知识产权获得情况及在本成果生产过程中发挥的支持作用
本产品获得2项知识产权支撑“一种螺旋供料机”，专利号：ZL2018221807955，和“原浆啤酒及其制备方法”，专利号：201910258434.4。
支持作用：
1、本产品的配方及制备方法采用了“原浆啤酒及其制备方法”专利技术，使得本产品保留了大量的活性酵母，能有效地提高人体的消化和吸收功能，同时也保持了啤酒最原始、最新鲜的口感，麦香浓郁，色泽金黄，泡沫丰富，如牛奶般洁白、细腻，持久挂杯。
2、本产品的生产工艺上采用了“一种螺旋供料机”设备技术，能够根据需求，通过均匀进料装置，保证物料的均匀输入，通过疏堵结构便于对供料筒的及时清理维护，防堵叶片与螺旋叶片的相反螺旋方向设置，避免物料在供料筒出料端的堆积，减轻了人员的工作负担，提升了螺旋供料机的使用效率，进而提高了生产效率，为大生产的实现提供了条件。


